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 Tordi Farciti 
 4 tordi, 4 tartufi neri, (o vasetto di tartufo nero), 100 gr. grasso di 
prosciutto .i tordi farciti si preparano molto facilmente e vanno cotti 

allo spiedo.  
 Pulite i tartufi e quindi occupatevi dei tordi. Svuotategli e puliteli 
per bene e avvolgete ogni tartufo o se avete a disposizione un 
vasetto di tartufo nero macinato, nel grasso del prosciutto e 

introducetelo nei tordi. 
 A questo punto cuciteli in modo adeguato e cuoceteli 

pazientemente allo spiedo.A cottura ultimata serviteli con verdure di 
stagione. 
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