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Risotto integrale al Tartufo
350 gr. di riso, 50 gr. di tartufo bianco(o vasetto di tartufo bianco)
1 cipolla, 1 bicchiere di panna, brodo di carne, burro,sale. In una
pentola fate soffriggere il burro con la cipolla, quando & appassita
versatevi il riso e fatelo rosolare per qualche minuto sempre
mescolando il tutto. Bagnate poi con due mescoli di brodo
caldo,mescolate di continuo e portate il riso a mezza cottura. A
questo punto aggiungete la panna, amalgamate con cura,
aggiungete il sale e terminate di cuocere. Solo quando il riso €
pronto unite il tartufo.
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